
Topinambour et truffe
Agnolotti cèpes, bouillon corsé
Tarte courgette, feta et olives

Betteraves, poivrons rouges et groseilles
Mulets en gravlax, feuille de figuier

Tourteau et pamplemousse

26
23
18
18
22
28

E N T R É E S

Prix nets en Euros - Service compris

Carte des allergènes disponible auprès du Maître d’Hôtel

Provenance des viandes : France

P L A T S 36
49
48
56
52

Gnocchis verts, citrons du Couvent
Loup, condiment provençal

 Volaille à l’estragon, courge et moutarde
Agneau de Sisteron, girolles et brocoletti

Lotte, jeunes poireaux ferme Notre-Dame et amandes

Le 1604
CARTE DU SOIR


