
ENTRÉES

Tartare de loup de Méditerranée,
tomates confites ferme Notre-Dame

Salade Niçoise
Salade rougette, haricots verts, lavande

Tomates & verveine
Carpaccio de thon, huile de basilic

Fleurs de courgettes farcies

PLATS

Sériole, caponata et coriandre
Crevette snackée, cébette et ail

Brochette de volaille marinée, pain libanais
Courgettes vertes et jaunes, menthe et brousse de brebis

Calamars frits, sauce aïoli
Côte de bœuf et accompagnements, sauce diable pour 2

GARNITURES

 Frites fraîches
Salade du jardin

Tomates ferme Notre-Dame
Légumes grillés ferme Notre-Dame

DESSERTS

Glace à l’italienne, vanille ou fruit de saison
Coupe glacée du Couvent

Chouquettes garnies, façon profiteroles
Brioche perdue, fruits rôtis

Crème caramel, fruits rouges fermentés

Prix nets en Euros - Service compris

Carte des allergènes disponible auprès du Maître d’Hôtel

La Guinguette
CARTE DU SOIR
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