
Soupe, petits pois et capucine
Raviolis aux fleurs et basilic

Barigoule de légumes, ferme Notre-Dame
Tourte aux artichauts

Sar de Méditerranée, kumquats confits
 et condiment citron
Poulpe en matelote

19
22
18
26
23

26

E N T R É E S

Prix nets en Euros - Service compris

Carte des allergènes disponible auprès du Maître d’Hôtel

Provenance des viandes : France

Le Restaurant
CARTE DU SOIR

P L A T S 36
48
48
51

44

17

Gnocchis verts, citrons du Couvent
Loup à la barigoule

 Poulet à l’ail, purée de pomme de terre
Veau aux fines herbes, asperges vertes et morilles

Rouget grillé, poitrine, 
fèves et laitues ferme Notre-Dame

Pain et fromage


